
  
 
 
 
 

Konditor / Konditormeister (m/w/d) 
 

Ort: Ibbenbüren · Vollzeit · Einstieg: ab sofort 

 

Deine Aufgaben bei uns 

• Du stellst unsere Kuchen und unser Dauergebäck nach bewährten Rezepturen und 

in echter Handwerksqualität in unserer reinen Dinkel-Konditorei her. 

• Du arbeitest sorgfältig und präzise bei der Herstellung, Verarbeitung und 

Veredelung unserer Produkte und sorgst dafür, dass Geschmack, Optik und Qualität 

jeden Tag überzeugen. 

• Du überwachst und kontrollierst unsere hohen Qualitätsstandards und erkennst 

Abweichungen mit geschultem Blick. 

• Du gehst verantwortungsvoll mit unseren Rohstoffen um – Bio ist für uns 

Überzeugung, nicht nur Etikett. 

• Du bringst Ideen für neue Produkte und Rezepturen ein und wirkst an deren 

Entwicklung und Optimierung mit. 

 

Das bringst du mit 

• Eine abgeschlossene Ausbildung als Konditor/in (Berufseinsteiger sind genauso 

willkommen wie erfahrene Profis). 

• Idealerweise Erfahrung in der Herstellung von Kuchen und Feinbackwaren oder 

Dauergebäck. 

• Eine sorgfältige, strukturierte und zuverlässige Arbeitsweise und Freude daran, 

handwerklich hochwertige Produkte herzustellen und Verantwortung für deren 

Qualität zu übernehmen. 

• Teamgeist und Einsatzbereitschaft, denn bei uns entstehen gute Produkte 

gemeinsam. 

• Kreativität und Gestaltungsfreude, verbunden mit dem Anspruch, Ideen sauber und 

reproduzierbar umzusetzen. 

 

Darauf kannst du dich freuen 

• Einen sicheren Arbeitsplatz in einem wachsenden Bio-Bäckerei-Unternehmen. 

• Ein faires Gehalt mit tariflich angelehnten Anpassungen, dazu Urlaubs- und 

Weihnachtsgeld. 

• Zuschläge für Nacht- und Sonntags- und Feiertagsarbeit sowie Zulagen für 

zusätzliche Verantwortung. 

• 38,5-Stunden-Woche in einer 5-Tage-Woche mit zwei zusammenhängenden freien 

Tagen. 

• Verlässliche Dienstplanung: deine Schichten stehen vier bis sechs Wochen im 

Voraus fest. 

• Einkaufsvorteile: Einkaufsgutschein und 15% Mitarbeiterrabatt im Bioladen und 

ein frisches Brot gratis jeden Freitag. 



  
 
 
 
 
 

 

Was uns besonders macht 

• Wir arbeiten ausschließlich mit hochwertigen Rohstoffen aus kontrolliert 

biologischem Anbau. 

• Du hast die Möglichkeit, kreativ zu arbeiten und deine Ideen bei neuen Produkten 

einzubringen. 

• Wir investieren in dich: Weiterbildung und Entwicklung werden gezielt gefördert. 

 

Der Steinofenbäcker ist einer der führenden Bio-Bäcker in Deutschland. Wir verarbeiten 

kompromisslos Rohstoffe und Getreide aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Bio-Qualität 

unserer Rohstoffe ist zertifiziert und wird durch Anbauverbände repräsentiert. Unsere 

Produkte versprechen echte Genusserlebnisse, aus besten Zutaten in handwerklicher 

Tradition hergestellt. 

 

Wir freuen uns darauf dich kennenzulernen! 

Sende deinen Lebenslauf und idealerweise ein Anschreiben an unsere Personalabteilung 

unter personal@steinofenbaecker.de 

oder melde dich unter 05451 / 9651-26. 

 

mailto:personal@steinofenbaecker.de

