Backer / Backermeister als Teigmacher (m/w/d)

Ort: Ibbenburen - Vollzeit - Einstieg: ab sofort

Deine Aufgaben bei uns

o Du stellst Teige nach Rezepturen in echter Handwerksqualitiat her — mit besten Bio-
Zutaten.

« Du bedienst unsere Ofen und sorgst dafiir, dass jedes Brot perfekt gelingt.

e Du achtest auf die Einhaltung unserer hohen Qualitatsstandards und kontrollierst
die Ergebnisse mit geschultem Blick.

e Du gehst sorgsam und verantwortungsvoll mit unseren Rohstoffen um — Bio ist
fur uns Uberzeugung, nicht nur Etikett.

Das bringst du mit

e Mindestens eine abgeschlossene Ausbildung als Backer/in (Berufseinsteiger sind
genauso willkommen wie erfahrene Profis).

¢ Erste Kenntnisse in der Teigherstellung sind von Vorteil — wir unterstitzen dich, wenn
du Neues lernen willst.

o Eine sorgfaltige, zuverlassige Arbeitsweise und Freude daran, Verantwortung zu
Ubernehmen.

o Teamgeist und Einsatzbereitschaft — denn bei uns packen alle mit an.

o Kreativitat und Leidenschaft fur gutes Brot — du willst nicht nur backen, sondern
wirklich gute Produkte mitgestalten.

Darauf kannst du dich freuen

¢ Einen sicheren Arbeitsplatz in einem wachsenden Bio-Backerei-Unternehmen.

o Ein faires Gehalt mit tariflich angelehnten Anpassungen, dazu Urlaubs- und
Weihnachtsgeld.

e Zuschlage fur Nacht- und Sonntags- und Feiertagsarbeit sowie Zulagen flr
zusatzliche Verantwortung, etwa als Teigmacher oder Schichtfuhrer

o 38,5-Stunden-Woche in einer 5-Tage-Woche mit zwei zusammenhangenden freien
Tagen.

o Verlassliche Dienstplanung: deine Schichten stehen vier bis sechs Wochen im
Voraus fest.

o Einkaufsvorteile: Einkaufsgutschein und 15% Mitarbeiterrabatt im Bioladen und
ein frisches Brot gratis jeden Freitag.



Was uns besonders macht

o Wir arbeiten ausschliefdlich mit hochwertigen Rohstoffen aus kontrolliert
biologischem Anbau.

¢ Du hast die Méglichkeit, kreativ zu arbeiten und deine Ideen bei neuen Produkten
einzubringen.

e Wirinvestieren in dich: Weiterbildung und Entwicklung werden gezielt gefordert.

Der Steinofenbacker ist einer der fihrenden Bio-Backer in Deutschland. Wir verarbeiten
kompromisslos Rohstoffe und Getreide aus kontrolliert biologischem Anbau. Die Bio-Qualitat
unserer Rohstoffe ist zertifiziert und wird durch Anbauverbande reprasentiert. Unsere
Produkte versprechen echte Genusserlebnisse, aus besten Zutaten in handwerklicher
Tradition hergestellit.

Wir freuen uns darauf dich kennenzulernen!

Sende deinen Lebenslauf und idealerweise ein Anschreiben an unsere Personalabteilung
unter personal@steinofenbaecker.de
oder melde dich unter 05451 / 9651-26.



mailto:personal@steinofenbaecker.de

